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GALANTINA PICERNESE
META/INTERA SOTTOVUOTO

Pezzatura Descrizione Modalita di conservazione
2.500/5.000 gr Galantina picernese Conservare da +1a +7 gradi C.
trancio intero sottovuoto,
semipiccante con aceto e Tempo di stagionatura
alloro
Ingredienti Valore nutrizionale medio
Magro suino di testa 100% italiano, cotenna suina, PER 100 gr DI PRODOTTO
sale, aceto, alloro, peperoncino piccante, spezie. ENERGIA kj1397 kcal 337
Conservante E250. SOSTANZE GRASSE TOT......v.oveveeeeeeeeeeee . .gr287
GRASSI SATURI -t grm,e
CARBOIDRATI ..o ar 0,1
Imballaggio ZUCCHERI- -+ttt gr o,
Cartone da 5kg (320X26OX180), '|Okg (520X320X150), PROTEINE .. .o gr 19,6
15kg (520x320x210) SALE .. ar2,4
Scadenza Allergeni e glutine Codice articolo Codice EAN
150 giorni assenti 14 2205699

G.R. SALUMI S.R.L. | STRADA SERRA, 13 - 85055 PICERNO (POTENZA) ITALY
info@grsalumi.it - grsalumi.it - grsalumisri@pec.it | Tel +39 0971 991135/795104 | Cell. +39 39175 133 55

PIVA 01068800760 - Reg. delle Imprese di PZ n. iser. 01068800760 n.REA 77591 — Cap. soc. € 110.000,00 iv.




